PELICAN getpelican.app

Mise en place kontrol listesi

Servisten 6nce, her guin ayni sirayla isaretleyin. Size uymayanlar gizin ve kendi istasyonunuza 6zgi
maddeleri ekleyin.

ISTASYON VE HAZIRLIK

C] Gunln menusu, rezervasyonlar ve organizasyonlar kontrol edildi, glinin miktarlari belirlendi.
Fonlar, soslar ve soslamalar ocaga kondu ya da tamamlandi.
Sebzeler temizlendi, dograndi ve etiketli kaplarda hazirlandi.

Et ve balik temizlendi, porsiyonlandi ve istasyonda sogukta.
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Garnitlrler 6nceden hazirlandi ve yeniden isitmaya hazir.

MAL VE DEPO

C] GUnlin malzemesinin tamami soguk oda, derin dondurucu ve kuru depodan gekildi.
C] Once agilmig triinler kullanildi, yeni mal FIFQ'ya gére arkaya yerlestirildi.
C] Tum kaplar icerik ve tarihle etiketlendi.

C] Eksik ve azalan Urtinler hemen siparig listesine eklendi.

CIHAZLAR VE ALETLER

D Bicaklar keskin, kesme tahtalari ve bezler yerinde.
()  Ocak, firinlar, fritdz ve salamander agik ve isisinda.
() Istasyondaki buzdolabi gekmeceleri dolduruldu, sicakliklar kontrol edildi.

C] Tuz, karabiber, yag, tadim kasiklari ve en énemli baharatlar el altinda.

DEVIR TESLIM VE SERVIS BASLANGICI

C] istasyon toparlandi: bos ¢alisma yiizeyi, ¢dp kutulari bos.

Gunun yemekleri, bitenler ve degisiklikler servise ve arkadaslara iletildi.

D Bir sonraki vardiya icin acik kalan hazirliklar not edildi.
C] Son kontrol: ilk adisyon istasyondan ayrilmadan bastan sona pisirilebiliyor.

Akis ve pratik ipuglariyla rehberin tamami: getpelican.app/tr/rehberler/mise-en-place
Pelican profesyonel mutfaklar igin siparis planlama uygulamasidir: Hazirlik sirasinda ihtiyaci sdyleyin, hazir siralanmis siparis listesini alin.



