PELICAN getpelican.app

Kontrolna lista za mise en place

Oznacite prije servisa, svaki dan istim redoslijedom. Precrtajte ono Sto kod vas ne odgovara i dopisite
specijalitete svoje stanice.

STANICA | PRIPREMA

Dnevni meni, rezervacije i dogadaji provjereni, koli¢ine za dan odredene.
Temeljci, umaci i dresinzi postavljeni ili dopunjeni.
Povrée ocgiS¢eno, isjeCeno i spremno u oznacenim posudama.

Meso i riba oc€iS¢eni, porcionisani i ohladeni na stanici.
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Prilozi unaprijed pripremljeni i spremni za regeneraciju.

ROBA | SKLADISTE

() Svaroba za dan izvadena iz hladnjage, zamrzivaca i skladista suhe robe.
C] Naceta pakovanja potroSena prva, nova roba po FIFO principu slozena pozadi.
C] Sve posude oznacdene sadrzajem i datumom.

C] Ono $to fali ili ponestaje odmah upisano na listu za narucivanje.

UREDAJI | ALAT

() Nozevi oétri, daske za rezanje i krpe na mjestu.
()  Sporet, peénice, friteza i salamander uklju¢eni i na temperaturi.
C] Rashladne ladice na stanici popunjene, temperature provjerene.

()  So, biber, ulje, kasike za probanje i najvazniji za¢ini na dohvat ruke.

PRIMOPREDAJA | POCETAK SERVISA

C] Stanica uredena: slobodna radna povrsina, kante za otpad prazne.
Dnevna ponuda, artikli koji su ispali i izmjene preneseni sali i kolegama.

NezavrSene pripreme za sljedec¢u smjenu zabiljezene.
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Zadnja provjera: prvi bon se moze skuhati do kraja bez napustanja stanice.

Cijeli vodi¢ s tokom rada i savjetima iz prakse: getpelican.app/bs/vodici/mise-en-place
Pelican je aplikacija za planiranje narudzbi za profesionalne kuhinje: potrebe izgovorite dok pripremate, a lista narudzbi je gotova i sortirana.



